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Feldstein
Regional gekocht, ehrlich serviert

La c hs mit Krä utersa uc e Ta glia telle mit Steinpilzen Sc hokola denküc hlein

Vorspeisen
Kürbiscremesuppe V EG AN 7,50
geröstete Kürbiskerne, Kürbiskernöl,
Sauerteigbrot

Feldsalat mit Birne 9,90
Walnüsse, Ziegenkäse, Honig-Senf-Dressing

Rinder-Carpaccio 13,50
Rucola, Parmesan, Kapern, Zitronenöl

Brotkorb aus der Nachbarbäckerei 4,50
gesalzene Butter, Kräuterquark

Desserts
Schokoladenküchlein 8,90
flüssiger Kern, Himbeeren, Vanilleeis

Apfel-Crumble 7,90
Zimtstreusel, Vanillesauce

Käse aus der Region 11,50
drei Sorten, Feigensenf, Nussbrot

Hauptgerichte
Lachsfilet auf der Haut gebraten 24,50
Kräutersauce, grüner Spargel, Drillinge

Tagliatelle mit Steinpilzen V EG . 18,90
hausgemachte Pasta, Parmesan, Petersilie

Geschmorte Rinderbacke 26,90
Rotweinjus, Selleriepüree, glasierte Möhren

Maishähnchenbrust 21,50
Rahmwirsing, Kartoffelstampf, Thymianjus

Linsen-Curry V EG AN 16,90
Kokos, Spinat, Basmatireis, Koriander

Wiener Schnitzel vom Kalb 27,50
Bratkartoffeln, Preiselbeeren, Gurkensalat

Für Kinder
Kleines Schnitzel mit Pommes 9,50

Tagliatelle mit Tomatensauce 8,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Fragen Sie uns nach Allergenen und
Zusatzstoffen.
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